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Voiko
vastuullisuudella

säästää rahaa?

Vanha tapa:

Osta 1 raaka-aine
Myy 1 raaka-aine
= voitto

Uusi tapa:

Osta 1 raaka-aine
Myy 3 raaka-ainetta
= isompi voitto

-> Vastuullisuudella voi säästää rahaa. Kiitos 
ajastanne ☺



Avattu 2017

Omistajat: Sampsa Tukia & Tomi Hiltunen

Tuottava idea 2018
Aluevoitto (Nuorkauppakamari)

Tahona Society 2018
Pohjoismaiden edustajat globaalissa finaalissa

Suomen paras cocktailbaari 2019 & 2021 (BCA)

Suomen paras cocktail 2019 & 2021 (BCA)

Suomen paras cocktail menu 2020 (BCA)

Havanna Club Entrepreneur Awards top-50
2020 (Havanna Club International)

PRO-palkinto Innovaatio-sarja 2020
- Cocktail Box (Yhteispalkinto)



Triple Bottom
Line

PEOPLE
Community
Education

Social resources
Quality of life

PLANET
Natural resources
Water & air use
Energy conservation
Land use

PROFIT
Bottom line

Cash flow
Savings

Bearable Equitable

Viable



Triple Bottom
Line

“The idea that a company's
performance must be measured not
only in relation to profits, but also to its
effect on the environment and society
as a whole: 

Financial centres' attitudes will only
change when triple bottom line issues
have a real effect on profits and 
dividends.”

https://dictionary.cambridge.org/dictionary/english/triple-bottom-line



Mitä on ekologisuus
ravintolassa?



Mitä on ekologisuus
ravintolassa?

Tee asiat kuten kotona!

Lajittele:

Bio, lasi, metalli, muovi jne

Suunnittele etukäteen, minne eri resurssit päätyvät
(kiertotalous on suunnitteluvaiheen toimenpide)



Mitä on ekologisuus
ravintolassa?

Tee asiat kuten kotona!

Energian säästö
Ovatko laitteet nykyaikaiset ja toimivat?

Optimoi valojen käyttö: LED-teknologia, automaattivalot

Käynnistä laitteet vasta kun tarvitset niitä
Meneekö teillä ensimmäisenä päälle kahvinkeitin

ja astianpesukone?



Mitä on ekologisuus
ravintolassa?

Onko ravintolassanne raaka-aineita, jotka käytetään vain 
kerran?

Käytä raaka-aineet kokonaan.
Kuinka paljon teillä on rahaa roskiksessa?

Vinkki:
Melkein kaiken orgaanisen voi käyttää vähintään kahdesti. 

Infusioi, keitä, karamellisoi, kuivaus & pölyt, shrubit, 
fermentointi…

Esimerkki: 3 käyttöä appelsiinin kuorelle:
1. Eteeriset öljyt cocktailin pinnalle
2. Karamellisoitu appelsiinisiirappi

3. Karamellisoitu kuori-snack



Mitä on kestävä
kehitys ravintolassa?

Sosiaalinen
kestävyys



Mitä on kestävä
kehitys ravintolassa?

Sosiaalinen
kestävyys

Ihmiset ovat yrityksen tärkein, kallein ja arvokkain voimavara.

Voinko minä hyvin? Mitä teen oman hyvinvointini eteen?

Voiko henkilökunta hyvin?
Miten tätä mitataan?

Kuuntelenko minä henkilökuntaani?

Mitä minä annan henkilökunnalleni tai alaisilleni?
Miten reagoin itse henkilökunnan palautteeseen?

Vallitseeko työyhteisössämme keskinäinen luottamus? Saako henkilökunta 
täyttymystä työstään?

Mikä on yrityksesi tarkoitus? Start with why

Case DeLorean : Teal leadership paradigm



Hive Mind /
Parviälymalli

Task Doer Helper Follower

Tehtävä 1

Tehtävä 2

Tehtävä 3

Tehtävä 4

Tehtävä 5

Tehtävä 6



Miksi vihkoihin
piirretään
marginaalit?



Summa summarum
Lopeta marginaalien piirto

Vältä viimeiseen asti single use
ingredienttejä

Kiertotalous on 
suunnitteluvaiheen toimenpide

Lopeta marginaalien
piirto

Mahdollisimman
matala organisaatio

Henkilökunnan valtuutus ja 
voimaannuttaminen

Laskuta sama raaka-aine 
kolmeen kertaan

Henkilökunta ei sairastele, tekee 
laadukkaampaa työtä

Yritykselläsi on sosiaalinen 
merkitys ympäristöllesi


